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Infrastruktura i Srodowisko

Zatgcznik nr 2 do zapytania ofertowego
Znak sprawy: WKDF11a-081-161/2023

OPIS PRZEDMIOTU ZAMOWIENIA

ZORGANIZOWANIE | OBSLUGA KONFERENCJI PRASOWEJ NA ZAKONCZENIE REALIZACJI PROJEKTU
WSPOLFINANSOWANEGO ZE SRODKOW POIi$ PN.
,MODERNIZACJA INFRASTRUKTURY KOLEJOWEJ LINIl WKD - POPRZEZ BUDOWE DRUGIEGO TORU LINI KOLEJOWEJ
NR 47 OD PODKOWY LESNEJ DO GRODZISKA MAZOWIECKIEGO”

1. Przedmiotem zamowienia jest zorganizowanie i obstuga w dniu 29.12.2023 konferencji prasowej na zakoriczenie realizacji projektu w
ramach dziatan informacyjno-promocyjnych dla projektu nr POIiS.05.02.00-00-0038/18 pn. ,Modernizacja infrastruktury kolejowej
linii WKD - poprzez budowe drugiego toru linii kolejowej nr 47 od Podkowy Lesnej do Grodziska Mazowieckiego”
wspétfinansowanego ze $rodkéw Funduszu Spdjnosci Unii Europejskiej w ramach Programu Operacyjnego Infrastruktura i Srodowisko
2014-2020.

2. Konferencja prasowa zostata podzielona na dwie czesci:

a) Czes¢ | odbedzie sie na peronie nr 1 stacji Grodzisk Mazowiecki Radonska (przewiduje sie ok. 1 godz. na wydarzenie);

b) Czes¢ Il odbedzie sie w hali Izby Tradycji EKD/WKD przy ul. Stefana Batorego 23 w Grodzisku Mazowieckim. Hala zostanie
udostepniona Wykonawcy nieodpfatnie a wydarzenie odbedzie sie w jej czesci o powierzchni uzytkowej ok. 120 m2. Czes¢ hali, w
ktdrej odbedzie sie wydarzenie Wykonawca bedzie zobowigzany na co najmniej godzine przed planowanym wydarzeniem ogrzaé
i na czas konferencji ustawi¢ 6-8 szt. czynnych parasoli gazowych. Koszt wynajmu parasoli gazowych i ich uzycia bedzie obcigzat
Wykonawce i winien zosta¢ skalkulowany w cenie ofertowe;.

3. Czas trwania konferencji: nie diuzej niz 3,5 godziny (od 12:00 do 15:30).
4. W ramach przedmiotu zaméwienia Wykonawca zobowigzuje sie w szczegoinosci do:

a) Obstugi konferencji zamykajacej sktadajacej sie z dwdch czesci, w tym: organizowanej na peronie w Grodzisku Mazowieckim
oraz w hali Izby Tradycji EKD/WKD na terenie spdtki WKD w Grodzisku Mazowieckim przy ul. Stefana Batorego 23;
b) Zapewnienia dla pierwszej czesci konferenciji zaplanowanej na peronie:
— namiotu na co najmniej 20-30 osob,
— mownicy,
— 2 mikrofonéw bezprzewodowych,
— 1 splitera/kostki dziennikarskiej,
— zapewnienia odpowiedniego nagto$nienia,
— obstugi technicznej ww. dziatan przez co najmniej 1 osobe.
c) Zapewnienia od strony technicznej dia drugiej czesci konferencji zaplanowanej w hali Izby Tradycji EKD/WKD:
— krzeset sktadanych dla uczestnikéw konferencji w liczbie 50 szt.,
— telebimu o proporcjach ekranu 16:9 (proponowana szeroko$¢ ok. 3-4 m),
— odpowiedniego nagto$nienia,
— 3 mikrofonéw bezprzewodowych oraz 1 splitera/kostki dziennikarskiej,
— 15 szt. stotéw koktajlowych (wysokich),
— 6-8 szt. parasoli gazowych niezbednych do ogrzania hali,
— wieszakdw na pozostawienie okry¢ wierzchnich stosownie do planowanej liczby uczestnikéw,
— obstugi technicznej ww. dziatan przez co najmniej 1 osobe (niezalezng od osoby obstugujacej dziatania wymienione w pkt b)
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d) Zapewnienia dostawy cateringu wraz z niezbedng obstugg dla drugiej czesci konferencji zaplanowanej w hali Izby Tradycji

EKD/WKD:

— niezbednych stotéw wraz z obrusami, pojemnikow oraz szklanej (w jednobarwnych jasnych kolorach) zastawy stolowe; i
sztuécow ze stali nierdzewnej dla ustugi cateringowej a takze serwetek papierowych na ok. 50-60 oséb (catering dostepny
bedzie tylko w hali);

— dostawy cateringu oraz obstugi cateringu przez co najmniej 2 osoby dla 50-60 gosci konferencji, w nastepujacym zakresie:

» dania na ciepto ,lunch” obejmujace co najmniej: 3 dania gtéwne do wyboru, w tym dwa miesne i jedno vege, ciepte
dodatki do dan np. ziemniaki gotowane lub opiekane, ryz, warzywa gotowane; dania liczone tacznie w proporcji 250 g na
osobe;

> surowki obiadowe do lunchu: minimum dwa rodzaje np. coleslaw i satata mieszana z sosem vinegret;

> przyprawy, w tym obowigzkowo: sél, pieprz w zamknietych naczyniach;

» napoje ciepte w ilosci dostosowanej dla wszystkich gosci tj. kawa z ekspresu ciSnieniowego i herbata w saszetkach,

uzupetniane na biezaco przez caty czas trwania konferencji, w tym co najmniej 3 rodzaje herbat do wyboru (np. czarna,
owocowa i zielona);

> napoje zimne o pojemnosci do 350 ml w szklanych butelkach (tacznie przewidziane po 2 szt. na osobe) tj. soki owocowe
100% (2 rodzaje), napoje gazowane (2 rodzaje), woda gazowana i niegazowana;

dostosowane do liczby os6b ilosci dodatkéw do kawy i herbaty tj. mleko do kawy w dzbanuszkach, Swieza cytryna w
plasterkach, sypki cukier biaty i brazowy w saszetkach;

ciastka bankietowe (co najmniej 3 rodzaje, facznie po 50 g na osobe);

ciasta bankietowe lub desery w stoiczkach (co najmniej 4 rodzaje, tacznie po 100 g na osobe);

mini tortille i kanapki na zimno np. z wedling, serem i warzywami (co najmniej 4 rodzaje, facznie po 3 szt. na osobe);
warzywa i owoce w porcjach (co najmniej po 3 rodzaje, facznie po 100 g na osobe);

> stone przekaski w tym: orzechy, paluszki i krakersy (facznie po 50 g na osobg).
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5. Plan wydarzenia wraz z agendg zostang opracowane przez Zamawiajgcego i uzgodnione z Wykonawca,.

6. Wykonawca ponosi odpowiedzialno$¢ za jako$¢ dostarczonej w ramach niniejszej Umowy ustugi cateringowej (dan goracych i
zimnych, przekasek i napojéw) oraz jest zobowigzany do zapewnienia obstugi dan przez co najmniej 2 osoby.

7. Wykonawca jest zobowigzany zagwarantowaé wysokg jakos¢ $wiadczonych przez siebie ustug, w tym poprawnosci dziatania sprzetu,
nagto$nienia, telebimu.

8.  Catering musi by¢ przygotowany z naturalnych produktéw metodg tradycyjna. Zamawiajacy nie dopuszcza produktdw typu instant oraz
produktéw gotowych (np. mrozonych dan, odgrzewanych na potrzeby obstugi konferencii).

9. Produkty przetworzone np. kawa, herbata, woda, soki beda posiada¢ date przydatno$ci do spozycia wygasajaca nie wczesniej niz 3
miesigce po dniu wykonania ustugi.

10. Wszystkie positki zapewnione przez Wykonawce muszg charakteryzowaé sie wysokg jakos$cig w odniesieniu do uzytych sktadnikéw
oraz estetykg podania. Dostarczona zastawa musi byé czysta i nieuszkodzona. Wszystko powinno by¢ wysterylizowane, zgodnie z
przepisami obowigzujacymi w tym zakresie.

11. Wykonawca ponosi petng odpowiedzialno$¢ za jako$¢ i estetyke positkow oraz zgodno$¢ Swiadczonych ustug z obowigzujacymi
normami zbiorowego zywienia i wymogami sanitarno-epidemiologicznymi.

12.  Wykonawca zapewnia transport, dostarczenie ustugi na miejsce jej Swiadczenia, rozstawienie stotow, zastawy i sprzetu niezbednego
do $wiadczenia ustugi na co najmniej 3 godz. przed wydarzeniem (bez dostawy dar cateringowych).

13. Catering musi by¢ dostarczony na minimum 30 minut przed wskazang przez Zamawiajacego godzing podania. Wykonawca
odpowiada za zapewnienie utrzymania wtasciwej temperatury positkéw do momentu spozycia przez uczestnikéw wydarzenia.

14.  Wszelkie wyposazenie niezbedne do podania positkéw zapewnia Wykonawca we wtasnym zakresie i na wiasny koszt. Koszty te
nalezy skalkulowa¢ w cenie ofertowej.
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